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SADAN BEVARER DU DEN GODE PROTEINKVALITET I DIT GRAS

Med stigende priser pa proteinkilder bade pga. markedet generelt, men ogsa pga. overgangen til non-GM,
er der mere en nogensinde fer brug for, at fokusere pa at bevare den gode proteinkvalitet i graesensilagen.
Ligesd giver et anbefalet loft for rdprotein i den samlede ration, ogsa et @get behov for fokus pd
proteinkvaliteten i graesset, da vi skal huske p3, at raprotein i ensilagen er beregnet ud fra det samlede
indhold af nitrogen (N), hvilket betyder, at der ikke tages hensyn til, om der er tale om gode eller darlige
proteinkilder. 2 forskellige graesensilager kan have samme indhold af raprotein, men med forskellige
fermenteringsmenstre. Den ene graesensilage kan have et hgjt indhold af ammoniak (= edelagt protein),
mens den anden, pga. en bedre og hurtigere ensilering, kan have et lavt indhold af ammoniak og dermed en

bedre proteinkvalitet for koen.

NEDBRYDNING AF PROTEIN STARTER ALLEREDE VED SKARLAGNING

En god ensilage sigter mod at opretholde en naeringsvaerdi sa taet pa det friske foder pa marken som muligt.
Geeringsprocessen kan dog pavirke dette udgangspunkt. Fra skarlaegning og hele vejen igennem processen
til stabilisering af foderet i stakken, kan hvert trin pavirke (positivt eller negativt) ikke blot terstofindhold og
energibevarelse, men ogsa proteinkvaliteten og tilgengeligheden af denne. Nar man kigger pa
proteinvaerdierne i en stak, vil ensileringsprocessen ikke n@dvendigvis andre niveauet for rdprotein, men
derimod kan typen af producerede nitrogenholdige forbindelser, som et resultat af proteinnedbrydning
(protein er det eneste molekyle indeholdende nitrogen), pavirkes dramatisk. Dette kan fere til produktion
af ammoniak og en stigning i andelen af opleseligt nitrogen. En darlig ensileringsproces (med en gaering
domineret af clostridia og enterobakterier) vil resultere i proteolyse (nedbrydning af protein) og en hgj
frigivelse af ammoniak. Derfor er ammoniaktallet pa analysen en vaesentlig parameter for, hvor god en

ensilagekvalitet man har.
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Figur 1: Proteinnedbrydningen gennem ensileringsprocessen
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GODT MANAGEMENT ER VIGTIGT!

Et godt management er ekstremt vigtigt, nar det kommer til kvaliteten af ensilagen. Det gaelder ogsa, nar
det handler om at bevare den gode proteinkvalitet i graesset.

e Et hojere tarstofindhold haammer den proteolytiske (proteinnedbrydende) enzymaktivitet, derfor

kan proteinnedbrydningen reduceres ved at ensilere ved et hgjere terstofindhold.

e Proteolytiske mikroorganismer er hovedsageligt lokaliseret i jorden. En snithgjde pa 6-7 cm ber
reducere forurening med jord og dermed tilstedevaerelsen af disse mikroorganismer.

e Brugforsurende ensileringsmidler. Ved at sikre en hurtig forsuring af ensilagen h&ammes aktiviteten
af de proteolytiske enzymer og bakterier, dermed mindskes nedbrydningen af protein.

e Sorgfor at pakke og afdaekke stakken ordentligt, s& stakken bliver sd iltfri som muligt. Fraveer af ilt
i stakken haammer de proteinnedbrydende enzymer og bidrager til en bedre forsuring.

MAGNIVA PLATINIUM 2 OG 3 SIKRER DIN PROTEINKVALITET

Magniva Platinium 2 og 3 indeholder homo- og heterofermentative maelkesyrebakterier, der sikrer en hurtig
ensilering, hvilket hurtigt og effektivt stopper proteinnedbrydningen i graesset.

Forseg fra Foulum i 2009 med Magniva Platinium 3 (dengang Lalsil Dry) udfert hos 31 forskellige
maelkeproducenter, viser en signifikant bevarelse af bade raprotein og kvaliteten heraf.

August September P-verdi

Kontrol Biomax Lalsil Kontrol Biomax Lalsiti SEM Behandhng Tid
Item GP Dry GP Dry
Torstofindhold - DJF, % 36,7 37,7 394 36,5 36,7 38,5 2,3 0.74 0.05
Torsofindhold — Eurofins, 391 403 418 37.8 37.7 390 23 0,82 0.01
%
Komigeret torstofindhold - 39,7 409 424 385 383 398 23 0.82 0.01
Eurofins, %
NDF, g/kg TS 407 395 368 381 390 353 27 0.04 0.01
Réprotemn, g/kg TS 143° 143° 165° 151° 146° 168° 17 <0.01 0.10
Sukker. gkg TS 76° 128" 77° 69° 110° 70° 14 0.04 0,01
Ammoniaktal, g Nkg N 76* 68* 64° 74° 69 65" 3 <001 0.99
In vatro fordojeligt 78,4 78,9 80,2 78.8 79,0 80,4 1 0.27 095

organisk stof, %
a, b: Forskelligt bogstav indenfor reekke og opsamlingstidspunkt indikerer at gennemsnit er forskellige (P < 0,05)
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